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السلساة الميسطة لجميم الاأذواق 


ارشادات 


يتمد #حضير اللويات العسرية بالخصرص طى إتقان طريقة تيبي العجان 
آلكر يما : 
نات تك 2 المتفحات ن 3 إلى ١9‏ إي مختلف الأنراع المسنتعملة چم 
الإشارة إلى أرقام صتهانيا داخل كل وصفة ريجب الاتتباء إلى ها يلي ' 
- التاكد من رقم عجيئة الجيئواز ركذا حم القالب المستعمل وعم كالناي ‏ 
مجنو بانقانيك أو بانشعلادد © ٠‏ محف رة قي لاب دالري مع تذاوت في 
جیتردز پکقافید ار پانشکلاند 8: مخف رة في صفيجا مت | 
عدرل علی جپنراز بالف كلاط تم الإشارة لظ الرصفة إلى مقدار الدقبق 
الو اجب حذقه وتعريضه حرق الكاكار۔ 1 
- تست الإشارة إلى عدد الجينراز المطلرب تخضبدء ني تیل کل رصده 
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أوبالشكلاط © 


# پات 

م کپس رتف م القائبا: 
ج 0 + عن الدفيق 

a‏ اللا ن الزبدة مذابة 


8 15 8 سكو سنيدة 
125 من الدقيق 
اك ق عن الزبدة عذابة : 


لتحي راز باط کو اد مرک نر ارق رت یا با2 امز نوق د 
تر و ی فا سرن لااد 4 مالفال رش حرق 2 من سضر الاق 


1 في إا ايتخةل الحرارة تطزب البيضب | 
اك الثانيلا رتبسة نلج حتى | 


ن ۾ نا . ge‏ 0 
8 


2 عه غوق بحتام مریم رتواصل | 


3 دریله من فوت التار وتواصل ری 


بو اسطة ملعقة خشببة فن الأسط إلى 
الأعلى بحدو راطت لكي تحنثظ السجينة 


جینواز بال 


۵ بیظاات كيس من القائيلا ٠١ ٠‏ لبصة ناح 
10 كر سنيدع ٠د‏ 170ل من الدقيق 


قد ااانه 3 ۰ 
ا 


Ee (١ وتطلطط تتس الطريكة.‎ 
8 E 3 1 E 0 : ٠ 


اعدف اققا للخل لز دة زتر شه ٠‏ 
بالدقية ٿم تعب فيه الفجين. ندخلها | 
القر ن ساخ حصي ميسج ويتحدر ونیا 
إينسح بحم لتم باب لرن خلال خترة اهي | 


جه خف 117 من الدقیق تسیا ب 3غ عن حرق لكاو 


(حن لوا) إتى المرخلة الرابعة دون أ" 
استعمال الزبدة ثم ندفن مستبا | 
سستطیلة ونذرکپا بورلا سراشیر یری 


رنقمبا إلى ترصين. 


3 نوش ووقة سولفیربژي اعغری بقلبل 
من “سمح ب اة . 


8 عند الاستسال رعتى لتشر العلرة 
المراد تعشبر فا للکر پا ينسح بقلب 
وجه القرهس الأعلي عند رشنعة شرق 
الأسفل كبا فواسرشح في الحسررة. 
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4 نقلب شوفيا الجينراز زنزيل الررقة الأرلى بحدر. 
PEY.‏ تعمالبا للعلتر فت تحدت الحو أثب بسحضن. 


الهس الك 
6 بيش البيض ١٠١‏ ل6 نكر ستيدة 


1 نطرب أبيض البيض بو اسطة الطراب الکپربائي حتى يتضاعت حجده 
: ضيفب السكر ونستمرفي e as‏ 


200 من الگر تيد 
کاس قير هن العا + 2 لاق كباز مخ الما ]افيه 
ه ملعقة بير من الفيوة سريهة الذربان 
1 في رول نلع الكر. نفيفكد ا۴ 
فير سب الماء ونترکه يغلي خدي ili‏ 0 0 


الصاف لتر عن القكدة الطربة 


1 یل التحضیر یچب آن يگون الإناء | 
مار دا و القدة باردة جدا كذلك ثم تطربيا 
رتراعسل التطريب حى تسبح كاللج. 
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2 ضيف ملمقة سن الليرة مذابة مع أل 
ا ی دل ن ون ا 
دقاتق شم تزیله من فرق النار. ' 


ESRB STEERS AEDS ننرطة‎ 
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گریما موکا کریما بانسیسیسيسر 


م لا15ع سكر سنيدة « 5 اسف الييض م 123 من السكر مستيدة ٍ e CTE‏ 
کاس فير فن العا« ریا گرامیل هن 7) ٠‏ تدغ نشا إمابزينا] خیس فانیا 


1 ترب اضخر الپيطن بالظراب 
الكبربائي تي يصبح لرنه أبيض 


تزرب امقر البيخن. السليدة. ي 
پضبح علن شکل کزیما: 


2 قي سرواة تفلي السكر مع العاء حتى 


3 نشيف العليب الذافئ رنخاط الكل 
بعطترآب يد ري للعتر ج جسيم العتاضي.: 


3 تسب الخ شن كنزرلة رتبا م 
السسول غل كرينا فتياة 3ا 


3 تضبف الزبدة شيذانشيثاعع مواصلة ا ا ا 


4 تضيقت الكريعا كراميل مم مواصلة 
ط ۳ ا e‏ 1 ا ا 


# نزبل الكسرراة من فرق النار وتضيف 


Te har Ea 
ملاغ نشا إابزيلا]‎ 


۾ 250 عن فسسحوق لوز 
هل0 زبدة بدرجة عرارط عادية إليد)] 


wa 


٩ ا‎ 
. He 


تدم الزيدة والسكر بغلاط كيرياشي حقى بنسجم الخليط ثم ديف 
إلية ماعوق الوز شم البيش والذشا دائما مع مواسلة النطريب حتى 
االخضول علس خزيعا ية ومتجائسة. يحتفظ يها في الثا جه اى 
خن آل عتعضال: : 

۾ 25اغ من الاوز حمر برق 

٥‏ کر لاسي ه6 سل من آلزبت 


2 ية كبرياشية تحن اللر مع السنكر. نضمعة في ناء تيف 
زیت وکل جا ج تدهم اتنا کے 


kk‏ مز اكريما في تحر ابيد ن اء الرہال 
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گریما بادزبدة بدون آو بالشکلاط 


د لتد ع من الزبدة بدرجة حرارة عادية زلبك 
13 ع سر ستیدة 

هل اضفر البيض 

۾ کاس شیر عن الما 


اشنا 5ا سرد بآ ی عر م درم 


1 فی إذاه نطرب اسر االبيشن حش بدي 


الوه اللبياض۔ | أ 
بان 


الالء حش يذ وب تما ويصبح الليط _ 
خقيلا لم تبه باغتا إلى البيضص 
رنراعل الللطريب خسس إفز ف 


ENE‏ ال دة شنا شیا ونواصل 
ا 3 قايا وتحتطظ - في 2 1 


710 سن الشكلاط ايض مقطم قلطم سافيرة 
# 0غ سن الشكا ط الا سرد مقطع إلى قطع صفيرة #ارراز س الجوااتين 
د 24 سل من القشدة الطرية د لاغ من الزيدة | 0 تاباچ تان 
a‏ 1 


ذا الشكا ما بطربقة حسام مريم. ضيف 
وتضاف إبه ر تر لسلا التحريك حت دوب ا 


1 ئی کسررلة ندب الزبدة ثم نضبك 
إليبا التشدة الطرية. 


کاڈ صاج بالشکلاط السود 
ه لاغ من الش لاط الأسرد متطع قطم عتيرة 


1 ه. 5غ من مسحوق الخاكار د 3 اوراق جبلاتين 
# صك لتر من االعباة 


ل تيت الشكلاط و لجرك ثح نزي 
الكسرولة م لوق الثار ر تراصل التمريك 
كلا مساج آر تحقظ في الث جه القرقن ‏ | 


استدماليا كحشرة ا 


1 لي كترولة ثقلي الساء والسكر تي إ 

پصیہ طی شکل ہیور ثم نصیه علو 

# نة لتر من العا # 125م كر صنيدة الشکااط رالت اكاز رنجرك چيداء 
ه قليل من االفتسم بحسب الدرق إفانياء؛ شبرة: ريز ٠‏ 

نقلي الماء نع السكو حتى يذوب ثم | ك 

يستعنفل ردا لتبليل الجبتراز: i‏ 


د نضيت إليه أرراق الجيلاتين بلا 
و جاع وقواصضل ت کدی 


- = چ‎ LEE 


کلڈصاج گرامیل 


5 سكر تيد « 0ا20 قشدة طرية 
0م زبدة ۵۵ اررلق جپاد تبن 
د افق کبيرة فن الما 


الطرية وازران الجيلاتين ية رتعصيرة |__ ر 
وتعرك چيدا حت تتسجم الهناصز. 


د 00ع من عبتا اقرز جامزة للا سعدا 
ه ليل من الكر داجس 
تقسمع شجبنة اللوز إلى قسمین او اثر شم نضيف لها مون آر علوتين 
وقبط بالعدلك على سمت رقبق فرق مد1 مرش وشة بالسکر لاحي 
دقطم إلى اشكال مختندة بواسططا مزايش أو إلى مربعات ودرا ونس 
مذها رودت مزيتة بعر وش رفيلة 


گلاصاج يعجينة اللوز. 


ه 5(ند عن عجيدة اللوز 
ليل عن السكر خلا هسي 
٠‏ ملون بحسب الوق [أحمر - اخضز- برتقالي د شلا ملي ) 


1 قي سحن نمز جين اللوز الجادز ا ل 


شبسط المبينة بالمدالك اليد زي خاي 
يعسيم سمكها 2 مام ثم تلشيا حول الد 
وتضعيا قوق الحلوة التي نشتقل علبها. ' 


3 لبط العجينة بباطن اليديت علي رجه 
و حوائب الحلرة. 


4 بالط نكيت حا تقطم الحراشي ا 


3 تيت الفلون تلط الكل احتى ا 2 
تخل ملل اللون المنل rear‏ 
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العجيئة الآولى 


o ea CO an: 
بالعلريات رتخبشه بالط للحصرل‎ ٠ e 0م نشا [مایزينا)‎ e 


ه2 ابي قبيض «قبصةطع _ عل الزخرةة المرغربة. تيا اللمجمد 
٠‏ ملعقة من الملون احفر أخضر.) ثم تعشز الجبشراز بدون ملون. 


2١‏ بيغات 0غ م‌الدتيق 
ھ لاام کر ستيدة ٩‏ نضت کس قانیلا 


عطلربقة تعفسير العجينة الذانية 
تطرب الييض. السكر والشاتيلا بالطراب الكيربائي ثم نضهه قوق حمام 
مريم وتراسل النطربب عتی بتضاعف حجده رېصیح دافا نريه من 
ترف النار ونراضل التطريب حتى ييرد فم تضيت الدذقيق شيا قضيذا 


EE,‏ نفلل بعلعقة غشبية من الأساقل إلى الأعلى حش تشسجم العطاصو: 


لبسطباقرق المجيتة الأولن متها ل 


١‏ تب الببنرا بليرنة رتقط ما ا إا 
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شل 73 کارت ا د 


ر خارف مختلفهة بالسکاد صل 
يكل 1 2 الح اال مجر و 


لادء شاط اسرد 
١‏ قطم البلا سي الع خرفة باع اي العفا جم السختعمة قي سع رازم الحر مات إ 
بعد إذاية الشكااط مبسطه فرق قطم اليا تينك االعز خرفة. ختدها يتجعد 
الشكلاط نزيل البلاستيك يسيع جاعزا للأستعمال حب الذوق. 


ا شا ظط اسن 


تة باب النشكا ط بغلربقة فام سريم تبسطة قر ررقة سولقیریري ونر كه 


٥200ع‏ شکلاط سوت 1005ل شکلاط ابی 


تھ ہے قاط آل بی ال رة حسام سريم لھ تلطه فرق ررق سر لیر بز کی 
ختطرح منه أشكال وقطو لتزيين الحلريات حب اقلوق 


ترسم شالا نرق ورقة سولنیریزي آر ت علیپا لم نفب رجه اورت 

شاب لاط برشا دام در پم 

تساي الشكلاط العذاب قي كرتي مجترع مسن الجرق۔ 

تنيع اذا اترسم او الكابة من اللافہ 

مدا تة الشطااط زيل الالال الممصل عليها ندر 

نرين يبا العلريات حصب دوا 
N‏ 


a e i 
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ا حلو5 3 بکگرنها اټ گا اهلب نا لشت 
" 

ا 


EFE‏ لق ا ف اوها 1 س 


ت عجينة الجينواز بالقائيلا ا زح 3.+) 
٥ |‏ کریمامرکا [سا] د 3 اوران جیلاتی: 
د السيدو إمن 12 ٠‏ رغلئق اللو محمرة 
۽ ١‏ قطع من خرف الک لاط للتريين فكل د ى +1] 


1 بعد تيء الجيتراز تقطمها إلى 
رین تی اوداق پلا فيا 
حت لين ثم عرفا وتضيفها على 
التريما, نط ال تي تسج م السار 


3 


2 قي قالب دشري نبلل القرص الأرل 
بالسيرر وتبسط فوقه ثلث الكريما. 
رویط طت آشر من الكر پا مع تسرية 


د تزيل الفالب ونزبت الجراتب يرقائق 
اللوز سخعرة. ندسن الوجة بالتاياج 


4 براسطة جیپ اللو اني نز يڻ ار جه با 
نیقی من الگریما شم تیقف فو قپا دراش 
شیر د سن اشا د الأيتوة قر سين. 
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حلوة EES‏ لر يةه التححير 


التقافير - ینایم ل پس تين من الجيتراز بافائيلا فرج متمعا ترهين بلط 
م2 ینوا باندانی اک س 65 ٭ کزیما مرکا زم ک) amass‏ 

ه صف ية الكريما شائتيي (ص6) « السيزو إص12) في إطار دائري تبلل القرضن اول 
للك“ بدا بالسبرر لم تمزج الكرينا مرا 
کلاهساء گرامیل ص +1) 125 من رقائق اللوز محمرة 2 الک ریما اتی ونبنط لتا ميا غر قه 
تال من الشكلاط السود الزخردة DEN‏ 0 


لتيل الطبلة ناديا نبللا بالسبرر 
وتيسط قر قيا الثلت الثاني هن الذريعا. 
o. EN‏ ن دري وجه الوه بما تبت من 
1 ۳ ا TH‏ | 1 1 | اليما رند تيا للمج؛ 


۰ 3 نزیل الاطار لم تصب کلاصاج کرامیل 
شوق وجه اللوي رئبسطة عيبا 


ه تعن الجرائب كتك فم تنبا برقائق | 
اللوز المخمرة. قذيب الشكلاط السود 
بطريقة حسام مريع وبراسطة رر ف 
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ا3 سم اوشستففل الق : م المتبانية اتاليف EERE‏ لتقل في لز 


سم ترس الارر ادييت ال 2 
ايرو التفى فن علب الاداناسن هم GS Th‏ 
سط فر لد لے ارما باز دة سقف 
فر له للت قد الناتا س ثم سعط لت 


لتر یسا ساني . 


2 نرك الفط المتبتية بن بنرا جطبةه 
ثانية شم نهد نفس اعرا عل الصابقة. 
تق الفرص الثاثي من الحينراز ا 
سيور وتبسها فوقه "اكريما االستبفية 
يطربقة مقساو ية و ند خاجا اأمجمد 


3 تر پل اقاب بهد إ راجيا من السجمد 
رتزين الجرآني بر لاسن ارز المحمرة 


حاو اکر يا لبت ا حف 
او و 1 ناناب . ارتيا . 


NMVVVV.Û 
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2 آکیاس من القاتيل ٠‏ 3 بياث 


اھ کک 
ت 
س 


1 تضيت البيضن الزاعدة ظز الأخري ا0 
وئواصل الخلط عتي لين العجبدة چ 
رانك إيمكن إخائة القليل ىن ا * 


کیش من خميرة العلرة ه السيرر اإهن 2ا 
وه قث ة حامضة رة کريما بائيسيير جن *] 


للتزبين E‏ الدقيق عند الحاجة) نتركها ترتاح لعدة 
د كاا ماج بالشكلاط الأبيشن (مس 13 ١‏ كيل من الفاكبة الصبرة تسف ساعة. 


'تراض داترية بحجم الاطار العستعل هع 
الجسيع فلي صسفيحة مشررشة بزرفة 
ساف يري حتي پتضج. 


3 في نقس القالب تبلل ا[ قراس بالسيرو 
ٹم لیس نرلہا طبفة عن القريما 
ایتا سه و تد خلا وجه 


#ھ تزيلبا من ال طار رتب الكلاصاج 
بالشگلاط بیص غو قہا شم نزيتيا 
بالدرالر العسفيرة مع اقلطم الذراكه 
المعنبرة. 
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حلوة التقاحةك 


جیتراز باتفانہاا ا حن 3۔٥‏ 

ھ حيرا دیور ( ع 17-16 
کریغا بالز دة ص )١!‏ 

ه ليل سن الملرن بنكهة البطاش 
6 کزپا شاتتیي سس "] 

٠‏ السيرو(ص12) ٠‏ الذاپاج دافن 


فی إناه نزج الكرينا بالزببة شارات 
عه الكريما شانتبي ورندخلها لنت به 


2 بعد تبي» قطعة الجپتراز بالقانيلا 
قلعا جینواز الدیگرر نقطغيعا براطة 
قالب على شل تقاحة 


ڍ نت فة الببتر از اناا دال 
تفس اغالب رنسغیها پالسیرو ثم نیسط 
قوقپا الكريعا المحضوء بايقاً مم 
تسوية الر جه 
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٭ بعد دلت تفطيها بطد" جيئر از الديترر 
وتت لو اليد 
تزال سن القالب وغد التتديم رين 
وجهها يالتاباخ. 
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1 تيال القطفة الأورلى من الجيثرا 
ہالبرو نے فولبا طب م الکریما 
لال لعا س عة اة لا 
شتا سيور سعط طب عن ريسا 


هھ قل عن رقاحل اللرد مرد 
د اليل نن الكاغار 


2 تطعا إلى شرائط بطر اتقالب الدائري 
المستعدل. نذمن الجوات الداخلية 
لعب بال باع و قف الشراعط يشش 
حلزوني داخله 


3 تستمر في المطبة حثى نملا الشالب 
ثم مبسط طيقة مس التريعا شائتيي 
وتسوي ها وجه الاو تم جنير 


4 تزيلها من لاطا وتزين الجرانب 
برفائن اللرز واالوجه باينا انش 
روفي اأخيز نمزج تليل عب الكريما 
ا بکاکا و ر تتفل افر بین 
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شعت کمیة کردا مو کا ص ؟] داثرية بقطر 27 سم الاسم و3 اسم للمصرل على دلائة اقراص سن كل 
ا 

a‏ | 1بض الطريقة قتبعة قي افر قات 
۹ ا ا a‏ ل السابقة تف الاقرلض الثلافة داغل 
و ٠‏ طبل م الكاخار 3 لاطا ر اماب لاشم ثبلا بالسبزر 
رئیسط بپذها فة من رها مرا 


ل شس اا . 1 1 
۵١‏ 3 لطم جبنراز بالذائيلا * س 3ء*) ١‏ بعد تيء نة قلع من الجينراز باالدائيلا: نقطم بو اسطة 3 إطارات 


2 ب الوا علي تلات جات فة 
الإخجام تسوي ارجهبا بالكريسا ثم 
تد لالجد 


3 ٹزہل ا طارات بلیرنة ورین جرانب 
الحلرة برقائق اللرز مسحمرة لم تفه 
الراحدة قر ق آلا خر التخصل س شل 


4 نمرج ما تبقي شن الكريما بقليل سن 
آلكا شار الشقبير اللزت وبراصطة جيب 


اللواني تبن بة وجه اللو 3. 
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حلوة البراليني مزينك بحجينةه اللور | ندا 


قاب داري 27 سم 


ف کے آ 
۽“ 


جيتواز بالقائيلا ١‏ س 1-3) 

کریما یالربدغ زس |!)] 

کمیة کریما برقیتي ص 10) 

ريما تانئي زص 5| 

السيرو ص دا) 

كلاسا بعجينة اللو [ س 13] 

آشكال من الز خرفة بهجينة اللرز | ص ١‏ ] 

القاباج داق : بعد تجيي- الجبتواز اقا لا مها 
ms‏ ::1 ) | إلى فرصين. تبلل اللرص الارل بالمسيرو 
رئيسط فوقه طيقة عن الكريما ال خضل 
غلبها ولضانقف فو قها طيقة من الکردا 


mH = 


قي أنه تقلط الكر يما بالزبدة مع كر بدا 
بر انين خي امسجم الحا فم 


: تشم فوته القرمى الثاني مقلرب. ثيك i‏ ۳ 1 [ ۴ 
بالسيرن وشسط عله عبقة من الكريعا ا | 
|1 دا جيه وعبقة مر اكريما ساني : 


مه تة ويه السلوة ورانا شم ١‏ 
ا E‏ غ 1 E"‏ 
ت . ETTI‏ 


E E 1 POET‏ 5 و 
#تقليابالك هاج تمه الور ندشن 
ر جیا بائت باح زنر پنیا باستال س 


e 


زخرغة غجينة اللرز. 


ه3 جبتراز ينانبلا ا2 س ۴-5 

٭. گریما باٹیسیز ھی ) 

گریما شانتبی ص *] 

) ١3 لاسام بعجيتة اللوز إس‎ ٠ 

ه علية من الرغ النصير مقطم قطم مغيرة ومصقى من السپرو 


۾ ملوث يرتشالى بنكهة الخرخ 
ل2غ من الشكلاط الا بيش 
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بعد تبيه الطعتين سن الجيذراز تستذرج منبسا ترصين براسطة الب 
دائري قلرة 27 سم تعمل القزص الأول في الأستل رالتاي في الأعلى 
و تع ال اء الفتيقية لتالبت الطبقة اللو سس: 

1 تضم الترس الارل داخل اإطر بنك اس 


رشيقه من الكريسا شانتبي رتضيت 
توقبها نصق كمية الخرخ. 


2 ته القع ا يقي من المپنو ار 
احشكيل الطبقة الثانية تم نيلها بالسيرم 


تة تنبلاه بالر و ولط طبقة من 
أ شانتبي المل ١‏ قفرا قات تسريه 


ھ تزيلها س الاب ونفطيها بالتاا سا 
بهجينة اللوز. ندهنيا بالتاياح ثم تذيب 
اتخ لاط الاأبيضن بطريقة حمام مریم 
رلونه بنكهة الطرخ لم نرين به الوجه. 
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حلوة بالكريما والضرير 
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| ۵ جينراز بالطاتيلا 3 4-3 
کریما باشہسییر (جن5) | 
کريما شانتيي ص 5) 
د اغ من الفربز مانطم قطع صفبرة 

کلاساج بمينة اللو زه 15) 

سلون اسر تة الغريز 

د ايرو إص 13) ة الباباج دائ 


. 


قاب انر ٣ے‏ سم 
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1 لمي إتاء تلط الکر یما سير الكر به 


2 نقطع الجيواز إلى نسفين. نبل انقرص 
الأول ٻالسيرو. ليسط توته طبقة هن 
الكرياالسعسل لبها واصستت شع الفرجز 
ذو ةيا شم سط لبشه خر مي اتر 


3 تقطییا بالق ری القاتی ملوب قباط 
بالسيرر وئبسط فرق الوه ورالجو انب 
الكزيما المتبقية خم غلبا للمجد. 


4 نشيف الملوث إلى الكاأعاج بخجيدة 
اللو وفطي به رجه الحلرة ثم ندهفيا 
باتناپاج وتزينيا بالشكلاط الأبيض 
اب بتلزبقة حامع هريمع 
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حلوة الأوقات السحيدة 
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5 قطع جینواز بالذانيلا 8 س )٠.3‏ 

« السبرو ص 12) 

» فسعت کعية کزیما برالیني هس 10) 

شعت کي کریعا باز بد3 س 11) 

٠‏ كل من عجينة اللو لتحبضير الخلا صاع إصس 5ا) 


f 
1 1 | 


يق فن الناباج دافن ١‏ 20ع سجر كلصي ٠‏ ايض بيضة 
۵ قليل من غجينة اللو لتحضقير الرريدات صن *!) 


ګ 1 ا 
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بعد تيبي“ خعسة قعطم عن السببلواز بالقانياا ا نستفرج مذها بواسطة 
شلات قر الي دار ية الشكل تة "فراص 
افلا يقطن 27 سم وللاثة بقطر الااشتم وقلاقة بقطر 2 انضم. 


1 تصفف كل شلذتة اأعراص قي الاباب 
العناسب ليا بهد تيلها بالسبرر ربسطظط 
بب طبقادپا کسه من ريا براليلي 
سز رج سم کرپدا بالزیدا شم شد ڪل 
شيد لجف 

2 ربل از طارات بحدر. تبسط فرق كل 
عجلة كلاصاح عجيتة اللوز شم ترشب 
الواحدة نوق الأخرى لتشكيل هرم 


3 القحضسير المر اتلد تسرب أبيض البيطه 
وافسكد كلاضي بالطزاب الكهرياشي 


تعن الطوة باتتاباج وتزينيا بالعقيق 
الطفضى وی اتلك 'لمحضل : 
وورزیداآت بعچينة لوز 


حلوة بكریما اللوز والغواكه المصبرة طريلة التحفي 


اساد تیر | 
جینرار بالشكلاط ق هي 6-3 1 يقد تهیيرة اتجبنراز بالسكلدط: 
جيتولز بالفاتي لا ا ص ك ف) نستخرج عتبا قصهة داثرية بحجم الجر 
* گزیما باتلوز ص 10) د الناباح دافئ العاعر عر القاب المسستغمل نفطيه يب 
ه گرپناشائتيي إحن6) ١‏ اليرو إعس2ا) کے سفت قد دس نای على الجرائے. 
< عليه من الفراك اليب ة تملا شاقات 
ه كلاساح بعجيتة الثرة ص 13) 

7 4 2 پواسطه الطراب انوي مزج گریما 


باللرن واللراكا نة تم تنجد 
اكريما شسائثبي رتخلط حتى تنسجم 


E g1 
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فی تشس آلب نل اتسر و الجينو ار 
پالشکلاط وتسکب قو ها الکریا 
ستل علييا لطا رلا اللي ان 


4 نسقفرج مز الجيتراز بالذانيلا فرص 
بحجم القائى نقطي به وه الحلرة ثح 
لا الو إل للياالننر ست 
تشجمد. نزيل الإطار. تشلببا وتفطببا 
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حاو د نکر نها کاتاس تف يفك التخض 


ساق د قات دات چن غ س 


٥‏ جيدرار باققاني ا هي كه 


۴ ق أ E: 1 1 TN‏ 5" -1 & قق ادت 1 1 1 4 . i‏ | - ت کت ا 1 ا 

د مت جيدر ر الاي ا إن 1.2 تبي في قال اكك زانطر شريد پر یرای وې فی ره 2د م هره 
کریعا کاتاش ص 12) د ريا شانتيي ص ة) ٠‏ السيرو ص 12) یاعزبدة وهرش رش بالدقین ثم ند خلهالفرن 
٠‏ كلاهاج بالتكلاط الإسرد ( هي 1ا« شكلاط لز خرةة (شل ا صقن ٠‏ ساعن عن تن 


نفع قال دائري فرق مفيحة 
مفروشة يالبلا ستيك الغد اني - 
ورتملا الوط ورالچږائب بالكرہما 
گاناک يعد صز جھا پانگریدا شانتي 
تی تملا چس ر افان. 

کے یرد ی 
دأنرية بطر 27 سم نعلي بها آلعلرى 
عن هوق تم تيلليا بالسيرو وندطلها 


لصجند حت تتجدد. 


بات اط ودزیتپا بلطم سن شکلاط 
الو فة 


416 EUS WWW Orjoez 


حاوة بالنوگا والكريما ل و 38 


5 : ' Tiearir ا"‎ E 

و بد تمضير عجينة الجبنراز بالدانيلا تترغها في قائ كيلد ارغ سن 
جينواز بالفانيلا إن 7ء د) ١‏ 200 لزز قشر معمر رمبرنت ي الرسط مدهرن بالزيدة رمرشرش بالدقیق رند لها لذرن سا خن حت 
2 گرپعا شانتیی (سة) ٣‏ ا م س دة ا ثعبا لے د یں ال ا دوا 


2 اللترو ج2 ٣‏ 


تلل اول بايرز وتیسط عکیها طبدة 
سفسيهة باتائية. تيليا باليرو وثبط 
بالتسبة لمر الذاة 

شد طا للمچفد ئی کچ تم تخر جي 
و ئدغتہا امل بالگریدا وري الوه 
رالچراتب تم بفید اد خالپا لهند دة 
انيا 
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۸۹ے تخر بیدا سی بد رب الس و يتسر‎ 
االخلبط لم بتحول لی نرگاتین.‎ E E 
پا ج 1 ع‎ FF TIEN 
سط اتر این نرق ررقة سرلتیر یز‎ 
ونر با تبر د ثم تدبا في العبراز وئزين‎ 
بڃا و چه الحلوة عت لتقد‎ 
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1 حلوة بالموس قریز 
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بعد تھی آنجی تراز بالفاتلا تفرم متها قطعة بشكل اللاب ا تعد 
٥‏ قطع من جينواز للديكرر إن 17-16 د المرانك س 7] نيللا ہالسیرر وتحتف ٻها جاتيا!. 

1 ٭ چینراز بالقائیاا ٭ ( ص ک٣‏ د رپا شانتي خیس )٠‏ تبلل ورا الجيلاتين في العاء حتى 
8 ه 500م من الفريز معصور ١ ٠‏ أرراي الجيلاتين الور( 2ا ا شن رتعضرها نميا ني إناء نقيت 
اا 4 حمر الفرفن خبط الكل بطراب يدوي 
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ha‏ اسر چا 
E‏ تاناج داش = ملون أحمر بتكهة القريز ي للجم الهلاجر. 
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ضيف الراك رنفلط بحذر قم 
ې موس فی ومټجالس. 


المحضرة سسايقا ثم ندهن جنباده 
بائتاپا- وتلق علنها ترائ سه 
جینراز الث پور ونعلاه ٻالسر س 
السحقز سابقا شم شد خلة اأح جعي 


3 تريل الذالب بحدر ثم نطلط الثاباج 
يقليل سن الملران وتبسطة فرق وجه 
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ل ياء لن 


بعد نهيب الجينراز بالقانياا نقسىها إلي تراص براسطة قوالب صفيرة 
کم ي لیوو 

' ندشن نفس الثرالب بالداباج شم تضم 
فطل كل واخدا قدصن نن العجي .تف 
جوله من الداخل شرائط يرز الديترږ 


تطرب اسر الپیشن حل پصبح ابیض. 


تفلي العاء والسكر حتى سبح الخلية 
ليلا ولونه نبي خم تضيقة إلى حطر 
سیت یساس ار اق انپ نین سللة 
في الغاء وسفسسرر؟ رقطرات من الملون . 


1 
ه جینواز ہالفائہلا * [ص 6.3) د اصفر اتبیض 5١‏ أوراق چیلاتین 
۰ع کر سید ٭ کایی فير می العاء د کریما شانتی (س 6 

۾ العراتك | می ٦‏ « ۶100 من الہيسطاش مطلحرن ٠‏ السيرر إ س :1) 
| ه ملون أخضر بنكبة البيسطاش د الثاباج دافئ 

اسر ايا ۳ 


۾ حبات من الیب طاش عقر 100٥‏ غ لاط سوي 


3 
mm 


2 تفاط الكل بالطراب الیدري تى 
جم مذ اعسرنشسيف العر انلا ر لحر 


بزاسطة جيب الحاراتي تما الإطارات 
اتوس المحقمر: نسوي اأوجه 
رد بالل جت دزیل آلإطارات وکزینها 
بات الببطاش رالشكلاط الآ ي 


حلوة الموس بالقهوة 
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جپتواز بالفقاتية 3[ 2-ة] ةه لك احق البيضي د السيرو ص12 


)5 سا عق پار من التبرة رپعة الد وان ھ گرا شانتي |( هن‎ ١ 
لليزييل‎ 

= ظیل ن التاباح دافن 

ليل سن الدبرة سريعة الذويان 


# اقلطم من زطرفة الشكلاط (شكل 1سس 5ا) 
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بعد تهييئ الجيتواز نسحخرج متيا عطعة بخجم: القالى ال 
تطرب اصفر الببض حتی يبح لوته !ہیف فلي اتسر قي الماء حت 
يدرب نماما ويصبح الطليط ليلا ولرنه نعبي. نضيفه إلى امغر اليف 


ات عر يي الت صو ی ات تعول. 

شيف له الجي اين نداية وسن 
واللي 2 نذا i‏ قيا فن الماء ةل ا 
رئاط الكل حى جم العتاسي, 


8 ا ا ا 1 1 


3 تفم اتقالب النستعمل فرق صفيعة 
مطررشة يبلاستيك غدائي. نلاه 
انرس شسطم الو جه ونفطيه بقل 


اسچپنراز. بها بالسیرر ر دخلا جیب 


* زيل الثالي ؛ تقلب الحلوة ,ترخها 
ہلل من القھرة شم ند هتا پالشاہا رنزین 


اجراتب بقطع من زخرفة الشكلاط 
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حلوة بموس الکكراميل 3 طريقة التحضب 


جینراز بالفانيلا ا جس 65 تفلي انگريما كراسيل؛ تيت الزبدة 

کریما کرلمیل ھن 7 | القشة الطرية رتمرك الكل حتى تسترع 

سا عق بار سن لز دة ااي 
3-١‏ ملاعق كبار ق1 ية 
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#اسفرالبيض + 3 اوران چیلاتين 
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